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CAPITOLUL I. DISPOZITII GENERALE

Art. 1. Organizarea Concursului

(1) Concursul National ,,VINUL MOLDOVEI” (denumit in continuare ,,Concurs”) este dedicat vinurilor si
vinurilor spumante produse din soiuri autohtone, soiuri noi de selectie moldoveneasca si soiuri europene
sau internationale, vinurilor de cupaj, vinurilor speciale, precum si bauturilor spirtoase de origine
vitivinicola.

(2) Concursul este organizat de I.P. ,,Oficiul National al Viei si Vinului” (denumit in continuare
,Organizator” sau ,,ONVV?”), cu suportul Ministerului Agriculturii si Industriei Alimentare, in colaborare
cu asociatiile de producatori de produse vitivinicole cu indicatie geografica protejatd si cu alte asociatii
profesionale.

Art. 2. Cadrul de organizare

(1) Concursul este o competitie de nivel national, organizatd in conformitate cu principiile si regulile
Organizatiei Internationale a Viei si Vinului (OIV), stabilite prin Rezolutia OIV-OENO 671A-2025 —
Ghidul OIV (https://www.oiv.int/node/4087) pentru concursurile internationale de vinuri, de bauturi
spirtoase de origine vitivinicold si de mistele (denumit in continuare ,,Ghidul OIV”), in masura in care
prezentul regulament nu prevede reguli mai stricte.

(2) Evaluarea calitatilor organoleptice se efectueaza de un juriu format din experti internationali si experti
din Republica Moldova, profesionisti cu experientd in concursuri de vin si cu practicd in degustarea
profesionald a produselor vitivinicole, in conditiile Capitolului V.

Art. 3. Scopul si obiectivele Concursului
(1) Scopul Concursului consta in:

a) aprecierea nivelului de calitate al vinurilor, al vinurilor spumante si al bauturilor spirtoase de origine
vitivinicola, produse din soiuri autohtone, soiuri noi de selectie moldoveneasca, soiuri europene si
internationale;

b) promovarea si pozitionarea pe pietele locald si internationald a vinurilor si a bauturilor spirtoase de
origine vitivinicola sub brandul de tara ,,Vinul Moldovei. Uimitor de bun”.

(2) Obiectivele Concursului sunt: recunoasterea produselor de calitate; stimularea cresterii nivelului tehnic
si calitativ al producitorilor; promovarea soiurilor autohtone si a indicatiilor geografice; informarea
consumatorilor privind tipurile caracteristice de produse vitivinicole din Republica Moldova.

Art. 4. Definitii
In sensul prezentului regulament, termenii de mai jos au urmatoarele semnificatii:

a) Participant — unitatea vinicola din Republica Moldova care inscrie produse in Concurs;

b) Probai — un singur produs vitivinicol dintr-un singur lot, inregistrat in Concurs si prezentat in numarul
de sticle prevazut la art. 10;

c) Formularul de inregistrare — formularul online completat pentru fiecare proba, in conditiile art. §;

d) Juriu - grup de experti desemnati corespunzator sa evalueze probele prezentate in concurs, conform
metodologiei stabilite.

¢) Comisie de degustare — grupul de jurati desemnat conform art. 19 alin. (2), care evalueaza o serie de
probe, condus de un presedinte de comisie;

f) Secretariat — echipa Organizatorului desemnatd corespunzitor, responsabild de receptia si
inregistrarea probelor, de codificare, de colectarea fiselor de degustare si de calculul rezultatelor;

g) Cod de inregistrare si cod de servire — numere atribuite probei de catre Organizator; codul de servire,
folosit in sala de degustare, este intotdeauna diferit de codul de inregistrare;

h) Comisia de contestatii — organul constituit in conditiile art. 31.
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CAPITOLUL II. PARTICIPAREA SI PRODUSELE ADMISE

Art. 5. Participantii

(1) La Concurs pot participa unitdtile vinicole din Republica Moldova, inregistrate in Registrul Vitivinicol
si contribuabile la Fondul Viei si Vinului.

(2) Participarea in Concurs este gratuita.

Art. 6. Produsele admise
(1) La Concurs se admit:

a) vinuri din soiuri autohtone, precum Feteasca alba, Feteasca regald, Rara neagra, Feteasca neagrd,

b) vinuri din soiuri noi de selectie moldoveneasca, precum Viorica, Legenda, Alb de Onitcani, Riton i
altele;

¢) vinuri obtinute prin asamblarea vinurilor din soiurile de la lit. a) si b) cu vinuri din soiuri europene;

d) vinuri albe, rosii si roze produse din soiuri internationale, monosoi §i de cupaj;

e) vinuri spumante, perlante si alte vinuri speciale;

f) bauturi spirtoase de origine vitivinicola.

Nota: In cadrul Concursului se admit exclusiv produse vitivinicole fabricate in Republica Moldova,
din materii prime provenite din Republica Moldova, in conformitate cu cerintele normative aplicabile
categoriei de produs.

(2) Fiecare produs trebuie sa aiba indicate tara de origine si locul de recoltare a strugurilor (pentru bauturile
spirtoase — locul de producere), sa fie destinat vanzarii si sa provind dintr-un lot omogen, in conditiile art.
10.

(3) Pentru produsele cu denumire de origine protejatd (DOP) sau indicatie geograficd protejatd (IGP),
Organizatorul verifica utilizarea corectd a denumirii. Probele care nu respecta aceasta cerinta sunt respinse.

Art. 7. Categoriile
(1) Produsele sunt grupate in cinci grupe:

Grupa 1 — Vinuri efervescente (spumante, perlante, petiante etc.), albe, roze si rosii, inclusiv vinuri
aromate.
Grupa 2 — Vinuri albe linistite, inclusiv vinuri albe aromate si vinuri albe obtinute prin macerare.
Grupa 3 — Vinuri roze si rosii linistite.
Grupa 4 — Vinuri speciale (fortificate, din recolta tarzie, vinuri de gheatd, aromatizate, dezalcoolizate,
obtinute sub un film de drojdii etc.).
Grupa 5 — Bauturi spirtoase de origine vitivinicola.

(2) In cadrul grupelor, probele se impart in subcategorii, in functie de criteriile din Anexa 1 (culoare,
caracter aromatic al soiului, continut de zahar, metoda de obtinere a vinurilor spumante, maturare in lemn).

(3) Incadrarea probelor se face de citre Organizator, pe baza fiselor de inregistrare si a indicilor fizico-
chimici. In caz de neconcordanta intre categoria declarata si datele analitice, Organizatorul poate reincadra
proba, informand participantul.

CAPITOLUL III. INREGISTRAREA SI PREDAREA PROBELOR

Art. 8. Formularul de inregistrare

(1) Fiecare proba se considera inregistratd in Concurs dupa completarea integrald a formularului de
inregistrare online. Linkul formularului /figei se transmite participantului prin e-mail si se publica pe site-
ul oficial al Concursului.

(2) Formularul de inregistrare se completeazi o singura data pentru fiecare probi prezentata in
Concurs.
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(3) Formularul de inregistrare contine:

a) denumirea entitatii economice, IDNO, adresa juridicd, numele administratorului, persoana de contact
(telefon, e-mail);

b) denumirea comerciala a produsului si denumirea exacta a acestuia, in conformitate cu legislatia
Republicii Moldova,

¢) categoria de incadrare conform Anexei 1 si culoarea produsului;

d) mentiunea privind indicatia geografica sau denumirea de origine (DOP /IGP / fara 1G) si denumirea
acesteia;

e) anul de recolta (dupa caz),

) soiul sau soiurile si proportiile acestora (cu indicarea procentajului din produs);

g) informatii privind maturarea si contactul cu lemnul (durata, tipul recipientului) si, pentru vinurile
spumante, metoda de obtinere;

h) volumul lotului corespunzator probei, in litri, si numarul de sticle disponibile pentru comercializare;

i) indicii fizico-chimici prevazuti in Anexa 2;

J) date viticole (dupa caz): productivitatea strugurilor (t/ha), densitatea plantatiei (butuci/ha),
altitudinea si expozitia plantatiei,

k) pretul de vanzare, MDL/sticla;

1) declaratiile participantului si numele persoanei autorizate.

(4) Datele de la alin. (3) lit. j) si k) nu se transmit juratilor. Organizatorul le poate utiliza in scopuri statistice,
in forma agregata.

Art. 9. Termene si limite de inscriere

(1) Termenul-limita de Inscriere a probelor este indicat in formularul de Tnregistrare. Inscrierile dupa acest
termen nu se accepta.

(2) Organizatorul confirma inregistrarea fiecérei probe prin e-mail si 1i atribuie codul de inregistrare.

Art. 10. Conditii pentru probe

(1) Fiecare proba este constituitd din:

a) 3 sticle a cate 0,75 litri (in anumite cazuri se accepta si sticle de 0,5 litri sau de 1 litru);

b) 2 sticle a cate 1,5 litri, In cazul formatului magnum,;

¢) 3 sticle a cate 0,5 litri, pentru bauturile spirtoase de origine vitivinicola.
(2) Toate probele trebuie sa fie destinate vanzarii si sa provind dintr-un lot omogen de minimum 1.000 de
litri. In cazul micilor producitori, cand productia unui anumit produs este extrem de limitata (vinuri din
struguri botritizati, vinuri de gheata, colectii de vinuri etc.), se poate admite un volum redus, dar nu mai
mic de 100 de litri, cu justificarea productiei reduse in formularul de inregistrare.

(3) Fiecare proba se prezinta cu eticheta comerciala si ambalajul de prezentare, conform cadrului normativ
aplicabil.

(4) Sticlele aceleiasi probe trebuie sd provina din acelasi lot si se sigileaza.

Art. 11. Documente insotitoare

Fiecare proba se insoteste de:

Certificatul de calitate ori raport de incercari cu indicii prevazuti in Anexa 2, eliberat de un laborator
acreditat sau competent (atestat), conform legislatiei, ori declaratia pe propria raspundere emisd de
unitatea vinicola, dupd caz, cu respectarea prevederilor pct. 189 — 192 din Regulamentul privind
organizarea pietei vitivinicole, aprobat prin Hotardrea Guvernului nr. 356/2015.

Art. 12. Predarea si receptia probelor

(1) Probele se predau la adresa si in perioada indicatd in formularul de inregistrare, cu prezentarea
documentelor prevazute la art. 11. Documentele respective se transmit si In format electronic, la adresa de
e-mail indicata de Organizator. Transportul probelor se efectueaza pe cheltuiala participantului.

(2) Secretariatul verificd corespondenta probei cu formularul de inregistrare, documentele, eticheta,
integritatea sticlelor si utilizarea corectd a DOP si IGP. Probele neconforme se resping, iar participantul
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este informat. Daca termenul de predare nu a expirat, participantul poate remedia neconformitatea in termen
de 2 zile lucratoare.

(3) Probele acceptate in Concurs trec in proprietatea Organizatorului si nu se returneaza.

(4) Organizatorul pastreaza cel putin 1 an de la data Concursului documentele de inregistrare, fisele de
degustare si cate o sticlad din fiecare proba care a primit distinctie.

Art. 13. Pastrarea probelor

Organizatorul garanteaza pastrarea probelor intr-un spatiu sigur, in conditii optime de temperatura si
umiditate, care asigura conservarea acestora.

CAPITOLUL IV. ORGANIZAREA DEGUSTARII

Art. 14. Clasificarea, ordinea de prezentare si anonimizarea probelor

(1) Verificarea, Inregistrarea si clasificarea probelor se fac de citre Organizator, pe baza fiselor de
inregistrare si a indicilor fizico-chimici, conform Anexei 1.

(2) In cadrul unei categorii, probele se prezinti in ordinea descrescatoare a anului de recolti si in ordinea
crescatoare a continutului de zahar si de alcool, tindnd cont, dupa caz, de maturarea in lemn. Ordinea
categoriilor 1n ziua degustarii este cea din Anexa 1: vinurile spumante albe, vinurile linistite albe, vinurile
albe cu macerare, vinurile roze, vinurile rosii, vinurile speciale, apoi bauturile spirtoase, care nu se degusta
in aceeasi serie cu vinurile.

(3) Anonimatul probelor se asigura dupa cum urmeaza:
a) sticlele se agaza in ambalaj opac, care ascunde forma sticlei si semnele de identificare, pe toata durata
degustarii; dopurile originale se inlocuiesc cu un sistem de Inchidere anonim, cand este necesar;
b) numarul de servire de pe ambalaj este diferit de codul de inregistrare; tabelul de corespondenta este
accesibil doar Secretariatului si Presedintelui Juriului Concursului;
c) sticlele se deschid intr-o incépere separata, in afara vederii juratilor si inaccesibild acestora;
d) paharele se umplu 1n sala de degustare, in fata fiecarui jurat, dupa verificarea numarului de servire.

(4) In cazul in care prima sticla prezinti un defect (dop, oxidare accidentali etc.), se deschide a doua sticla
a probei, cu respectarea prevederilor art. 23.

Art. 15. Conditii de degustare

(1) Sala de degustare trebuie sa fie izolata fonic, luminoasd, bine aerisitd, fara mirosuri straine, cu
temperatura ambiantd mentinutd, pe cat posibil, Intre 20 si 24 °C. Accesul persoanelor care nu sunt
implicate direct in organizarea degustarii este interzis.

(2) In sala este interzis fumatul, inclusiv al tigarilor electronice. Se evita folosirea parfumurilor. Telefoanele
mobile se opresc sau se mentin in modul silentios, dacd sunt utilizate cu aplicatia Concursului.

(3) Fiecare jurat primeste un numar permanent si o masa cu suprafata alba, cu numarul respectiv, avand la
dispozitie apa rece, paine, servetele si un recipient pentru lichidul neinghitit. Produsele se servesc in pahare
de calitate, conforme cu ISO 3591:1977, adecvate categoriei.

(4) Se depun eforturi pentru ca produsele sa fie degustate la urmatoarele temperaturi: vinuri albe si roze —
10/12 °C; vinuri rosii — 15/18 °C; vinuri spumante — 8/10 °C; vinuri dulci naturale, vinuri de gheata,
licoroase si mistele — 10/14 °C; bauturi spirtoase — 12/16 °C. Produsele de acelasi tip din aceeasi sesiune se
degusta la aceeasi temperatura.

(5) Fiecare produs se degusta individual, nu in comparatie cu altul. Inainte de prima sesiune se prezinta
juratilor o proba de incilzire, a carei notare se discutd in comisie.

Art. 16. Sesiuni si limite de degustare

(1) Un jurat degusta cel mult 45 de probe de vin pe zi, in trei sesiuni de cate aproximativ 15 probe, de
preferintd dimineata, fard a socoti probele de incalzire si de calibrare. In mod exceptional, aceastd limita
poate fi depasita, panad la maximum 50 de probe pe zi, cu informarea prealabila a participantilor. Pentru
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vinurile dulci naturale nefortificate, mistele, vinurile licoroase si vinurile sub vil de drojdii, repartizarea pe
sesiuni se face conform Ghidului OIV.

(2) Un jurat degusta cel mult 30 de probe de bauturi spirtoase pe zi, in cinci sesiuni de cate aproximativ 6
probe. In mod exceptional, limita poate fi ridicatd pana la 35 de probe, cu informarea prealabila a
participantilor.

(3) Intre sesiuni se asigura o pauza de cel putin 15 minute, intr-o incdpere separatd, cu bauturi si alimente
care nu influenteaza evaluarea. Inainte de reintrarea in sala de degustare, juratul 1si spald mainile.

Art. 17. Fisele electronice de degustare

(1) Degustarea se desfagoard in baza Sistemului Informational Automatizat (aplicatia software de
degustare), SOFT de degustare. Fiecare jurat introduce electronic rezultatele evaluarii, ceea ce asigura
corectitudinea si prezentarea rezultatelor imediat dupa finalizarea degustarii. Fisele pe hartie se folosesc
numai 1n caz de defectiune a echipamentului.

(2) Fiecare jurat verifica si, dupa caz, completeaza informatiile din formularul probei, evalueaza proba si
confirma evaluarea in aplicatie. Pand la confirmare, schimbul de opinii intre jurati este interzis; dupa
confirmare, juratii pot discuta.

(3) Presedintele comisiei verificd introducerea corectd a datelor si semneazd zilnic formularul
centralizatoare cu media punctajelor. Juratilor nu li se lasé copii ale fiselor.

(4) La sfarsitul fiecarei zile de degustare, Organizatorul pune la dispozitia juratilor lista cu originea
geografica si, daca este posibil, soiurile probelor degustate.

CAPITOLUL V. JURIUL CONCURSULUI

Art. 18. Componenta Juriului Concursului

(1) Juriul Concursului este format din experti internationali si experti din Republica Moldova, cu
competente in degustarea produselor vitivinicole. Juratii sunt invitati de Organizator in functie de
competentele lor, nu in functie de numarul de probe inscrise de entitatea pe care o reprezinta.

(2) Juriul se organizeaza in comisii de degustare de 5 sau 7 membri. Numarul comisiilor se stabileste de
Organizator in functie de numarul si natura probelor inscrise.

(3) Fiecare comisie de degustare respectda urmatoarele conditii:
a) are cel putin 5 membri (recomandat 7);
b) expertii din Republica Moldova nu depasesc jumatate din numarul membrilor;
c¢) majoritatea absolutd a membrilor nu provine din aceeasi tar;
d) include cel putin un oenolog;
e) pentru bauturile spirtoase — include cel putin o persoana cu cunostinte si experientd in producerea sau
degustarea acestora (de exemplu, distilator);
f) se recomandad ca majoritatea membrilor si fie oenologi sau persoane cu pregatire echivalentd in
domeniul vinului ori al bauturilor spirtoase.
(4) Organizatorul pastreaza informatiile care dovedesc calificarea fiecarui jurat.

Art. 19. Desemnarea juratilor, presedintilor si a comisiei de degustare

(1) Juratii, Presedintele Juriului Concursului ,, Vinul Moldovei” si secretarul acestuia sunt desemnati infuitu
personae (in considerarea persoanei) prin Ordinul Directorului ONVV si nu pot fi inlocuiti sau revocati
cu respectarea aceleiasi proceduri. Se recomanda ca Presedintele Juriului s fie oenolog sau o persoana cu
pregatire echivalenta.

(2) Fiecare comisie de degustare si presedintele acesteia este desemnata de Presedintele Juriului impreuna
cu secretarul. Presedintele comisiei asigurd, in colaborare cu Organizatorul, buna functionare a comisiei.
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Art. 20. Disciplina juriului si instruirea juratilor

(1) Membrii juriului lucreazd in liniste si nu fac gesturi sau expresii faciale care exprima impresiile
personale 1n timpul degustarii. Anonimatul probelor si confidentialitatea rezultatelor sunt asigurate pe tot
parcursul Concursului.

(2) Comentariile din degustare pot fi facute publice sau mentionate numai daca rezultd din degustarea
efectuata in cadrul Concursului.

(3) Inainte de prima degustare, Organizatorul organizeaza pentru toti juratii o sedinta de instruire privind
utilizarea aplicatiei de degustare, a fisei de degustare si a descriptorilor, ilustrata prin unul sau doua
exemple practice, urmatid de degustarea comuna a uneia sau a doud probe si de compararea rezultatelor.

CAPITOLUL VI. NOTAREA SI REZULTATELE

Art. 21. Scara de notare

(1) Evaluarea se face pe o scara de 100 de puncte, pe baza fiselor de degustare din Anexa 3 (vinuri linistite,
vinuri spumante si semispumante, bauturi spirtoase de origine vitivinicold). Juratul acorda o valoare pentru
fiecare descriptor si poate formula observatii privind fiecare caracteristica organoleptica.

(2) Formularul indica numarul comisiei si numarul juratului. Definitiile descriptorilor se pun la dispozitia
juratilor in limbile pe care acestia le inteleg.

Art. 22. Calculul rezultatelor

(1) Secretariatul verifica completarea fiselor si totalul punctajului acordat de fiecare jurat.

(2) Punctajul probei este media notelor acordate de juratii comisiei, calculata cu doud zecimale. Din calcul
se exclud notele care se abat cu mai mult de 7 puncte de la media comisiei. Metoda de calcul se comunica
juratilor in cadrul instruirii.

(3) Proba marcata ,,eliminata” pentru defect major de cel putin doi jurati nu poate primi nicio distinctie.
Art. 23. Conditiile de deschidere a celei de-a doua sticle a probei

(1) n cazul in care prima sticla a unei probe prezinti un defect care poate afecta evaluarea vinului,
inclusiv defect de dop, oxidare accidentala sau alte defecte similare, Presedintele comisiei poate solicita
deschiderea celei de-a doua sticle a probei.

(2) Solicitarea de deschidere a celei de-a doua sticle se face de catre Presedintele comisiei, cu sustinerea
majoritatii simple a membrilor comisiei (50% + 1).

(3) Decizia privind deschiderea celei de-a doua sticle apartine Presedintelui Juriului Concursului.

CAPITOLUL VII. DISTINCTII

Art. 24. Distinctiile

(1) Probele se premiaza dupa cum urmeaza:

MAREA MEDALIE DE AUR Minim 93,0 puncte
MEDALIE DE AUR 89,0 — 92,99 puncte
MEDALIE DE ARGINT 85,0 — 88,99 puncte
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(2) Numarul total de medalii nu poate depasi 30% din numarul probelor prezentate juriului (admise 1n
Concurs). Dacé acest procent este depasit, probele cu cel mai mic punctaj sunt eliminate din clasamentul
distinctiilor.

Plafonul de 30% se aplicad la nivelul fiecarei grupe de categorii; optiunea aleasa se comunica
participantilor Tnainte de inceperea inscrierilor.

(3) Probele care nu au obtinut o distinctie nu primesc diplome sau certificate de participare.

Art. 25. Diplome, medalii si autocolante

(1) Distinctiile se atestd prin diploma, care indica denumirea exactad a probei premiate si identificarea
producatorului. Distinctiile sub forma de medalii indicd anul Concursului.

(2) La solicitarea participantului, Organizatorul ofera gratuit autocolante cu medalia obtinuta, pentru
amplasarea pe sticld, In baza certificatului de calitate pentru volumul declarat in formularul de inregistrare.
Numarul autocolantelor este limitat strict la cantitatea declarata la inregistrare.

(3) Distinctia se refera exclusiv la lotul inscris in Concurs. Participantul nu o poate folosi pentru alt lot sau
pentru alt produs.

(4) Organizatorul retrage distinctia daca se demonstreaza cé eticheta nu este conforma cu legislatia tarii
de origine, ca distinctia este utilizata in mod abuziv sau ca datele din formularul de inregistrare sunt false.

CAPITOLUL VIII. ANUNTAREA REZULTATELOR SI PROTECTIA DATELOR

Art. 26. Confidentialitate si anuntarea rezultatelor
(1) Rezultatele Concursului sunt confidentiale pana la anuntarea oficiala.

(2) Data anuntarii rezultatelor si inménarea diplomelor se stabilesc de Organizator. Lista oficiald a
rezultatelor se publica pe site-ul oficial al Concursului.

(3) Organizatorul isi rezerva dreptul de a mentiona in presa tiparita, la radio, TV, pe internet, in cataloage
de prezentare si pe site-ul Concursului ,,Vinul Moldovei” rezultatele Concursului, denumirea produsului,
numele producatorului si distinctia obtinuta, pentru produsele distinse.

Art. 27. Protectia datelor cu caracter personal

(1) Datele cu caracter personal ale persoanelor de contact, ale persoanelor autorizate si ale juratilor se
prelucreaza de Organizator exclusiv pentru organizarea si desfasurarea Concursului, in conformitate cu
legislatia nationala privind protectia datelor cu caracter personal si cu principiile Regulamentului (UE)
2016/679 (GDPR), la care face trimitere Ghidul OIV.

(2) La inregistrare, participantul isi exprima acordul privind prelucrarea datelor si publicarea rezultatelor in
conditiile art. 26 alin. (3) din Regulament. Persoanele vizate 1si pot exercita drepturile prin solicitare scrisa
catre Organizator: office@wineofmoldova.com; str. Sf. Tarii 59, Chisinau.

CAPITOLUL IX. OBLIGATII SI RASPUNDERE

Art. 28. Obligatiile Organizatorului
Reprezentantii desemnati ai Organizatorului raspund pentru desfasurarea Concursului si au obligatia:

a) sd asigure anonimatul probelor si confidentialitatea rezultatelor pana la incheierea Concursului;

b) sa verifice ordinea de prezentare a probelor;

c) sa controleze deschiderea sticlelor, temperatura, identitatea si anonimatul probelor;

d) sa testeze, inainte de constituirea comisiilor, organizarea degustarii, sistemul informatic de notare si
functionarea Secretariatului;

e) sa supravegheze Secretariatul responsabil de fisele de degustare si de calcule;

f) sa organizeze sesiunea de instruire pentru toti juratii, in conditiile art. 20 alin. (3);
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g) sd permita o a doua degustare atunci cand este necesar, in conditiile art. 14 alin. (4) si art. 23;
h) sa pastreze documentele si probele in conditiile art. 12 alin. (4) si art. 13.

Art. 29. Obligatiile participantului

(1) Participantul poartd raspundere pentru toate informatiile si datele din formularul de inregistrare si din
documentele insotitoare.

(2) Participantul asigura conformitatea probelor cu datele declarate, cu eticheta comerciald si cu legislatia,
respectd termenele si conditiile de predare si utilizeaza distinctiile in conditiile art. 25.

Art. 30. Verificarea informatiilor

Organizatorul poate verifica validitatea informatiilor din formularul de inregistrare, in special conformitatea
informatiilor declarate cu proba de control raimasa la dispozitia sa, inclusiv prin analize de laborator. Datele
false sau neconformitatea constatatd atrag descalificarea probei sau retragerea distinctiei, in conditiile art.
25 alin. (4).

CAPITOLUL X. CONTESTATII SI LITIGII

Art. 31. Contestatii si solutionarea litigiilor

(1) Plangerile si reclamatiile privind modul de organizare, desfasurare, executare si premiere se adreseaza
in scris Organizatorului, In termen de 10 zile calendaristice de la anuntarea rezultatelor.

(2) Contestatiile se examineaza de Comisia de contestatii, constituitd din 5 membri prin ordinul Directorului
ONVYV, din care nu fac parte membri ai comisiei de degustare vizate. Raspunsul se comunica in termen de
15 zile calendaristice.

(3) Aprecierea organolepticd a juriului nu poate fi contestatd pe fond; pot fi contestate Incilcarile
procedurale si erorile materiale de calcul.

(4) Litigiile se solutioneazad pe cale amiabild. Daca acest lucru nu este posibil, solutionarea lor revine
instantelor judecatoresti competente.

CAPITOLUL XI. DISPOZITII FINALE

Art. 32. Cazuri speciale

(1) Organizatorul poate amana sau anula Concursul in caz de fortd majora ori dacd numarul probelor
inscrise este insuficient, informand participantii prin e-mail si pe site-ul oficial al Concursului.

(2) Daca la o categorie sunt nscrise mai putin de 10 probe, categoria se comaseaza cu una apropiatd, in
conditiile art. 7 alin. (2).
Art. 33. Intrare in vigoare

Prezentul regulament intra in vigoare la data aprobarii prin ordinul Directorului ONVV. Anexele 1-3 fac
parte integrantad din regulament.
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ANEXA 1. CATEGORIILE SI SUBCATEGORIILE DE PRODUSE

Codurile sunt cele din Anexa I la Ghidul OIV.
Ordinea grupelor corespunde ordinii de degustare (art. 14 alin. (2)).
Subcategoriile se pot diviza sau comasa in conditiile art. 7 alin. (2).

Subcategorii si coduri Criterii de subimpirtire

Grupa 3 — Vinuri

efervescente
frizante, petillant

albe si blanc de noirs sSW,

roze sSRo,
rosii sSR,

Vinuri spumante (peste 2,5 bar) exclusiv din

fermentare:

albe si blanc de noirs (SW),

roze (SRo),
rosii (SR)

metoda:

Vinuri semispumante/perlante
(0,5-2,5 bar origine: exclusiv fermentare), ex

traditionala (tr) sau charmat (ta)

SW-1tr metoda traditionala
SW-1ta metoda charmat

Vinuri semispumante/perlante

(0,5-2,5 bar origine: exclusivpartial sau total CO2

exogen)

Albe, blanc de noir PW,

Roze - PRo,
Rosii - PR)

Grupa 1 — Vinuri
albe linistite

Albe din soiuri nearomatice (W)
Albe din soiuri aromatice (WAr)

Albe cu macerare, orange (O)

Grupa 2 — Vinuri Roze (Ro)
roze si rosii linistite | Rosii (R)

Pagina 9 din 11

Semispumante (0,5-2,5 bar):
sSW-1/sSRo-1/sSR-1 —pana la 4 g/L;
sSW-2 / sSRo-2 / sSR-2 — peste 4 g/L;

Spumante (peste 2,5 bar):

SW-1/SRo-1/ SR-1 — pana la 12 g/L
(toleranta +3);

SW-2/ SRo-2 /SR-2 — 12,1-32; (toleranta
+3)

SW-3/ SRo-3 /SR-3 — 32,1-50;

SW-4/ SRo-4 /SR-4 — peste 50 g/L;

Semispumante (0,5-2,5 bar): CO2 exogen
PW-1/PRo-1/PR-1 —panala4 g/L;
PW-2/PRo-2 /PR-2 —peste 4 g/L;

W-1/WAr-1/0-1 sec, panala4 g/L
zahar;

W-2/WAr-2 /0O-2 demisec, 4,1-12;
W-3/WAr-3 /0O-3 demidulce, 12,1-45;
W-4 / WAr-4 /O-4 dulce, peste 45 g/L
Se tine cont de maturarea in lemn prag de
aplicat la subcategorii

Ro-1/R-1 - sec, pana la 4 g/L zahar;
Ro-2 /R-2 —demisec, 4,1-12;
Ro-3/R-3 — demidulce, 12,1-45;
Ro-4 /R-4 — dulce, peste 45 g/L

Se tine cont de maturarea in lemn



Subcategorii si coduri Criterii de subimpirtire

Vinuri dulci naturale nefortificate — vin de gheata, din
struguri botritizati, din struguri passerillati (NS)
Mistele (Mi)

Vinuri licoroase:

LL: 15-18% vol;

LH: 18-22% vol)

Grupa 4 — Vinuri
speciale

Vinuri sub val de drojdii:
cont alc max 15% vol YL,
cont de alc peste 15% vol YH

Vinuri dezalcoolizate:
continut redus de alcool modificat prin dealcoolizare
D9

Bauturi cu continut redus de alcool, modificate prin
dealcoolizare, BEV1,
BEV2 bautura obtinuta prin dealcoolizarea vinului

Vinuri aromatizate [categorie nationala, fara
echivalent in Anexa [ OIV]

Distilate de vin (SB-1), inclusiv divin

Brandy / Weinbrand (SB-2)

Distilate de struguri (SB-3)

Distilate de stafide (SB-4)

Distilate de tescovina (SB-5)

Distilate de drojdie de vin (SB-6)

Alte bauturi spirtoase pe baza de vin sau de distilat de
vin — vodca, balsam, lichior [categorie nationala, in
afara Anexei [ OIV]

Grupa 5 — Bauturi
spirtoase de origine
vitivinicolad

NS-1 — soiuri nearomatice;
NS-2 — soiuri aromatice

LL-1/LH-1 — pana la 6 g/L;
LL-2/ LH-2 — 6,1-40;
LL-3/LH-3 —40,1-80;
LL-4/ LH-4 — peste 80 g/L

YL-1/ YH-1-pand la 4 g/L;
YL-2/ YH-2 —4,1-20;
YL-3/ YH-3 — peste 20 g/L

D-1 cu cel putin 8,5% alc

BEV1-8.5 - alc mai mic de 8,5 %
BEV1-4.0 - alc mai mic de 4,0 %

BEV2 - Alcool <0,5 % vol.

Dupa tipul bauturii si, dupa caz, dupa
varsta si maturarea in lemn

ANEXA 2. INDICII FIZICO-CHIMICI SI CERTIFICATUL DE ANALIZA

Proba se insoteste de Certificatul de calitate ori raport de Incercari cu indicii prevazuti in Anexa 2, eliberat de un
laborator acreditat sau competent (atestat), conform legislatiei, ori declaratia pe propria raspundere emisa de unitatea
vinicola, dupa caz, cu respectarea prevederilor pct. 189 — 192 din Regulamentul privind organizarea pietei vitivinicole,

aprobat prin Hotararea Guvernului nr. 356/2015, care include cel putin:

Vinuri alcool dobandit, % vol la 20 °C;
zaharuri (glucoza + fructozd), g/L;
aciditate totala g/L;

aciditate volatila g/L;

dioxid de sulf total, mg/L;

dioxid de sulf liber, mg/L.

Vinuri spumante si
semispumante

Bauturi spirtoase de origine
vitivinicola

alcool, % vol la 20 °C;

zaharuri, g/L;

substante volatile, g/hL alcool 100% vol;
metanol, g/hL alcool 100% vol.

in plus: presiunea in sticla, bar la 20 °C (peste 2,5 bar la spumante; 0,5-2,5 bar la
semispumante; 3 bar la sticlele de sub 0,25 L).

Metodele de analizd sunt cele din Compendiul de metode internationale de analiza a vinurilor si mustului si, pentru bauturile
spirtoase, din Compendiul de metode de analiza a bauturilor spirtoase de origine vitivinicola ale OIV.
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ANEXA 3. FORMULARUL DE DEGUSTARE - PUNCTAJ MAXIM PE DESCRIPTORI

Fisele corespund modelului OIV-UIOE din Ghidul OIV (Anexele 3.1-3.3). Definitiile descriptorilor se pun la
dispozitia juratilor conform art. 21 alin. (2).

. Vinuri Vinuri spumante si Bauturi
Aspect / descriptor AT o ’ .
linistite semispumante spirtoase

ASPECT VIZUAL

Limpiditate 5 5 5
Culoare si nuante (la spirtoase: culoare si vascozitate) 5 5 5
Efervescenta (aspect vizual) - 5 -
MIROS

Puritate 10 10 10
Intensitate olfactiva 10 10 10
Complexitate olfactiva 10 10 10
GUST

Efervescenta (in gura) - 5 -
Puritate 10 10 10
Intensitatea aromelor 10 10 10
Structura si complexitate 10 - 10
Complexitate si persistentd (spumante) - 10 —
Persistenta 10 - 10
IMPRESIE GENERALA

Echilibru si armonie 10 10 10
Apreciere generala 10 10 10
TOTAL 100 100 100

Valorile admise: limpiditate — 5, 3 sau 1;

culoare si efervescentd —de la 5 1a 1;

descriptorii de 10 puncte —de la 10 1a 6.

Formularul include rubrica ,,defect”, semnéatura sau confirmarea electronica a juratului si semnatura presedintelui comisiei.
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